
Besondere	Käse	erfordern	besonderes	Können	–	deswegen	ist	die	Bergland	Milch	in	Oberösterreich	unser
Partner	für	„Cottage	Cheese“.	Sie	beherrscht	diese	Herstellungstechnik	nach	unserer	Rezeptur	perfekt
und	ist	zudem	am	nächsten	gelegen.

Pasteurisierte	KUHMILCH*,	mikrobielles	Lab,	MILCHSÄUREKULTUREN,
Speisesalz.	*aus	kontrolliert	ökologischem	Landbau

Frischkäse



405	kJ	/	97	kcal

4,5	g

davon	gesättigte	Fettsäuren 2,9	g

3,0	g

davon	Zucker 3,0	g

11	g

1	g

0,60	g

(Eiweiß,	Eigelb)	und	daraus
hergestellte	Erzeugnisse

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

(Weizen	[Weizenstärke,	-
mehl,	-eiweiß,
Hartweizengrieß]	Roggen,
Gerste,	Hafer,	Dinkel,	Kamut
oder	Hybridstämme	davon)
sowie	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

Erläuterung:	>	0,1g/	100g

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

und	Milcherzeugnisse

(Mandel,	Haselnuss,	Walnuss,
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Kaschunnuss,	Pecannuss,
Paranuss,	Pistazie,
Macadamianuss	und
Queenslandnuss)	sowie
daraus	hergestellte
Erzeugnisse

in	einer	Konzentration	von
mehr	als	10	mg/kg	oder	10
mg/l,	als	SO2	angegeben

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse

und	daraus	hergestellte
Erzeugnisse


