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Die Innovation von ANDECHSER NATUR: 40% weniger Zucker
im Jogurt

Ab dem 01. November 2016

Andechs, September 2016. Jogurtgenuss aus bester Bio-Milch, aber weniger Zucker —
Das bicten die neuen ANDECHSER NATUR Bio Jogurts in den Geschmackrich-
tungen Vanille und Heidelbeere-Cassis. Dank einzigartigem Herstellungsverfahren
mit besonderen Jogurt Kulturen enthalten die beiden Bio-Fruchtjogurts 40 Prozent
weniger Zucker als die klassischen Varianten. Geschmacklich sind die Jogurts mit 3,7
Prozent Fett im Milchanteil vollmundig und weniger st} im Geschmack. Somit ver-
sprechen die ab November erhiltlichen ANDECHSER NATUR Bio Jogurts vollen
Fruchtgenuss mit wenig Zucker. Das bedeutet auch weniger Kalorien: Im Vergleich
zum Klassiker ANDECHSER NATUR Bio-Jogurt mild, Vanille enthalt der
ANDECHSER NATUR Bio Jogurt Vanille 61,2 kcal statt 103kcal. Bei den Kohlen-
hydraten sind es acht Prozent anstelle von 13,8 Prozent. Perfekt fiir Verbraucher, die

auf eine zuckerreduzierte Erndhrung achten oder einen weniger siflen Geschmack

bevorzugen.
Zuckerreduzierter ~ AN- | ANDECHSER NATUR
DECHSER NATUR Bio- | Bio-Jogurt Vanille
Jogurt Vanille
Brennwert 256K] / 61,2kcal 435K] / 103kcal
Kohlenhydrate 8,0% 13,8%
- davon Zucker 8,0% 13,8%
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Einfiihrung: November 2016

Geschmacksrichtung:

ANDECHSER NATUR Bio Jogurt Vanille
ANDECHSER NATUR Bio Jogurt Heidelbeere-Cassis
Warenklasse Food: Mopro, Weil3e Linie

Material: Becher

Einzelpackungsgrofle: 2 x 125g Cluster

UVP in Euro: ca. 1,49€

Einfiihrungsgebiet: nationaler Vertrieb
Fir Rickfragen:

ANDECHSER MOLKEREI SCHEITZ GMBH
Doris Preifller

Biomilchstr. 1

D - 82346 Andechs

Tel.: +49/81 52/37 93 45

Fax: +49/81 52/37 92 01
doris.preissler@andechser-molkerei.de

Die Andechser Molkerei Scheitz ist ein moderner Mittelstandsbetrieb mit Sitz in Oberbayern.

Das Produktsortiment der Bio-Molkerei aus Andechs reicht vom feinsten Jogurt tiber fruchtigfrische
Molkedrinks bis hin zum herzhaftesten Kiseschmankerl und einer feinen Auswahl an
Ziegenmilchprodukten.

Die ANDECHSER NATUR Bio-Produkte werden — getreu dem Credo ,,Natirliches natiirlich
belassen® — ausschlieBlich aus besten Rohstoffen, ohne kiinstliche Zusatzstoffe, ohne Aromen

und ohne gentechnisch verinderte Substanzen hergestellt. Dabei verarbeitet das Unternehmen

jahrlich ca. 100 Mio. kg Kuhmilch und etwa 9 Mio. kg Ziegenmilch. Die wertvolle Bio-Milch liefern
insgesamt 630 verbandszertifizierte Bio-Milchlieferanten, mit denen die Molkerei vertrauensvoll und in
einer ,,Partnerschaft auf Augenhohe zusammenarbeitet.

Weitere Informationen unter www.andechser-natur.de.
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